VelikonocCni nadivka s koprivami a Spenatem

Recepty

Velikonoce

IO

90 min

&
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Budete potrebovat

toastovy chleba 280 ¢
plnotu¢né mléko 400 ml
sadlo 1 Izice
uzena krkovice 400 g
Salotka 1 ks
Cerstvych kopfiv 100 g
baby Spenat 100 g

ZloutkU 6



bilkd 6

majonéza 3 Izice
sul 1 Izicka
muskatovy ofiSek Spetka
Pepfr ¢erny mlety Spetka
mandli na platky 100 g

Olej na restovani a vymazani formy

Pfiprava receptu

Troubu rozehfejeme na 200°C, toastovy chléb nakrajime na kostiCky,
vloZime na plech a pe€eme cca 5 minut, poté jej pfendame do vétsi misy a
zalijeme mlékem

Uzenou krkovici nakrajime na malé kosticky, orestujeme na sadle na panvi,
nechame vychladnout

Rozehfejeme olej a orestujeme Salotku, kterou jsme pokrajeli nadrobno,
pfidame kopfivy, Spenat a nechame zavadnout, stahneme z plamene a
nechame vychladnout

Zloutky smichame s majonézou, soli, muskatovym ofiskem a pepfem,
pfidame k toastovému chlebu i s opeenou krkovici a Spenatem a kopfivami
Bilky vySlehame do tuhého snéhu, ktery opatrné zapracujeme ke smési,
formu nebo formi¢ky na nadivku vymazeme olejem a naplnime nadivkou,
peCeme 30 minut



Muskatovy kvét Pepf Cerny mlety Poctiva Majonéza 225 r



